


 
 

 
 

 
 
 

 
 
 





 
 

 
 

 
 

 
 
 
Für unsere unverwechselbare Pizza ruht der Teig 48 Stunden  
und entwickelt dadurch seinen einzigartigen Geschmack.  
 
Fior di latte Mozzarella ist aus Kuhmilch hergestellt, hierbei werden 
besonders in den Gegenden um Sorrent und Agerola spezielle 
Rinderrassen und Herstellungsverfahren verwendet. 

https://de.wikipedia.org/wiki/Sorrent_(Kampanien)
https://de.wikipedia.org/wiki/Agerola




 
 

 
 

  
 
 

 





 
 

 
 
 

 
 
 

 





















 
 
 
 

 
 
 
 

Allergene  
 
A: Glutenhaltige Getreide, Weizen 
B: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C: Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E: Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse. Ausnahmen gelten  
      für einige verarbeitete Erzeugnisse, z.B. Glukosesirup auf  
      Weizenbasis oder raffiniertes Sojaöl. 
H: Schalenfrüchte mit ihrem Namen, z.B. Mandeln, Haselnüsse,  
      Walnüsse und Erzeugnisse daraus 
I: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
J: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
K: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L: Schwefeldioxid und Sulfite > 10 mg/kg oder > 10 mg/l 
M: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
N: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 
 

 
Zusatzstoffe  
 
  1: mit Farbstoff 
  2: mit Antioxidationsmittel  
  3: mit Geschmacksverstärker 
  4: gewachst 
  5: geschwärzt 
  6: geschwefelt 
  7: mit Phosphat 
  8: mit Süßungsmitteln 
  9: enthält Phenylalaninquelle 
10: chininhaltig 
11: koffeinhaltig  
12: mit Konservierungsstoff bzw. konserviert 
 
 

 
 


